
最 高 の 晩 餐 を。

Grand Menu



01

ベーコン コン フィと
ホウレ ン 草 の
温 玉 シ ー ザ ー サ ラダ

ソテード サ ー モン の
贅 沢 イタリアン サ ラダ

美 食 家コブ サ ラダ

太 陽 を たっぷり浴 び た
新 鮮 野 菜 の
バーニャカウダ

新 鮮 な 野 菜 を 使 ったベ ジタブル メニュー

Salad

Bagna Cauda

¥1,500

all ¥850

A.

A.

B.

B.

C.

C.



02迷 ったらまず お 得 な 盛り 合 わ せ

Antipasto Mist

S ¥980 M ¥1,760 L ¥2,640

アン ティパストミスト
( 前 菜 5 種 盛り 合 わ せ )

※写 真は Mサイズ（ 4 人 前）の内 容です
※ 仕 入 れ 状 況により内 容が変 わる
　事が 御座います

（ 2 人 前 ） （ 4 人 前 ） （ 6 人 前 ）

肉 厚サガリと
マッシュルームの
プロチェッタ

自 家 製ローストビーフ  
( 粒 マス タードソース )

厳 選 チ ーズ
3 種 盛り

ボ イル ソーセー ジ の
３ 種 盛り 合 わ せ

カプレ ーゼ  

¥500

¥500

¥900

¥680

¥650

※ 表 示 金 額 は す べ て 税 抜 き 価 格 で す。

(1本 )



03 前 菜 に お つ まみ に 最 適

Carpaccio

F ritto

¥880

¥750

¥830

¥700

¥730

¥700¥600

北 海 道 産
ホ タテ貝 柱レ モン カル パッチョ

サ ー モンとアボカドの
カル パッチョ

病 み つきス パ イシ ー
チキン ウイング

さくトロカマンベール
フリット

芝エビのス パ イシ ー
フリッタータ

ガーリック
フライドポテト

こだ わり 衣 で仕 上げた
フィッシュ & チップス
(自家 製 タルタルソース～ )



04種 類も 豊 富 な アペ タイザ ー

A
ppetizer

自家 製イチジク
バターバケット

¥500

¥620

¥400
¥500

¥650

¥650

¥720
長 崎 県 産 真 ダコの マリネ

スモ ークサ ー モンと
ジャガイモ の 温マリネ

アン チョビベーコン キャベツ

パル マ 産 熟 成 プロシュート

ブル ー チ ーズの ポテトサ ラダ

ジ ラフオリジ ナル 海 老 マヨネーズ

¥450
自 家 製ピクル ス

※ 表 示 金 額 は す べ て 税 抜 き 価 格 で す。



香 り豊 か な 7 種 のアヒー ジョ

A jillo

all ¥730

チョリソーと
マッシュ ル ームの
アヒー ジョ

ベーコンとアス パラの
アヒー ジョ

海 老とズッキ ーニ の
アヒー ジョ

鶏 ハツと 木 の 子 の
アヒー ジョ

真 ダコとオリーブの
アヒー ジョ

左 ）ふ わ ふ わ 白 パン  ¥ 3 5 0
右 ）カリッとバ ケット  ¥ 3 0 0

ア ヒー ジョとご一 緒 に

小 柱
とブ ロ

ッコリー の クリーム ア ヒー ジョ釜 揚
げ しらす

と 卵 黄 のア ヒー ジョ

05



生 地 が 美 味 しい 本 格 ピッツア

P iz za

all ¥1,300

06

半 熟 卵と
熟 成 プロシュートの
ビスマルク

モッツァレ ラと
マス カル ポーネ の
E X マル ゲリータ

若 鶏 の
T E R I Y A K I ク ワトロフォル マッジ

( はち み つ 添 え )

ゴル ゴ ン ゾーラ
ポテト

ベーコンと 木 の 子 の
アン チョビ

※ 表 示 金 額 は す べ て 税 抜 き 価 格 で す。



W arm F ood

¥930

¥850

¥920

¥1,100

心も 体 も 温 まる 料 理07

丸ごとブロッコリー の
タジ ン 鍋
( アン チョビソース )

ムール 貝の
白ワイン 蒸 し
ハーブの 香り

沢 山 あさりの
濃 厚 クラムチャウダー
 ( バ ケット添 え )

じっくり焼 き上げた
こだ わりラ ザ ニア



Cheese

¥1,630

¥1,280

チ ーズ を 贅 沢 に 使 用 08

天 使 の チ ーズ
ボロネーゼ

焦 がしチ ーズの
窯 焼 きボ ル ケーノ

※ 表 示 金 額 は す べ て 税 抜 き 価 格 で す。



P asta

もちもち 麺 の 本 格 パス タ09

カ ル ボ ナ ー ラ

山
盛
り
し
ら
す
ペ

ペ ロ
ン チ

ーノ

ス モ ー ク サ ー モ
ン と

ほ う
れ

ん
草
の
ク
リ
ー
ム
ソ
ー
ス

真
ダ コ と ジ ャ ガ イ モ の 自 家 製 ジ ェ

ノ ベ
ー ゼ

¥1,230

¥1,
260

¥1,
08

0

¥1,320



F ish

風 味 豊 か な 海 鮮 メニュー 10

※ 表 示 金 額 は す べ て 税 抜 き 価 格 で す。

本 日の
新 鮮 鮮 魚の
アクアパッツァ
¥2,100



Steak

11 圧 倒 的 肉 感

¥2,500

¥4,300

旨 味 を 閉じ 込 めた
牛ヒレ ステーキ
( ポ ル チ ーニグレイビーソース )

今 夜 は ワイルドに
Ｔボーン ステーキ
 ( ハ ーブの 香 り )

( 1 5 0 g )



BBQ

溢 れ だ す 芳 醇 な旨 味 12

※ 表 示 金 額 は す べ て 税 抜 き 価 格 で す。

¥1,530¥1,800

¥1,480

極 厚 漬 け 込 み
スペ アリブと
とうもろこしの オーブン 焼 き
( オリジ ナル B B Q ソース）

鹿 児 島 県 産 茶 美 豚 と
季 節 野 菜 の
ジュー シ ーロースト

ステーキ の 王 様
厳 選 サ ーロイン ステーキ  
( ガ ーリックバ ター 醤 油 )

( 1 8 0 g )( 1 5 0 g )



Risotto

濃 厚 な 味 わ い が 絡 み 合う13

ビタミン たっぷり
ほうれ ん 草 の
チ ーズリゾット
¥1,280

薫 ポ ル チ ーニ 茸 の
クリームリゾット
¥1,280



S
pecial Pancake

スペ シャル パンケーキ 14

※ 表 示 金 額 は す べ て 税 抜 き 価 格 で す。

ピー ナッツバ ター &
キャラメル
バナ ナパンケーキ

all ¥920

ヌテラ & オレ オ
チョコレ ート
パンケーキ

レアチーズケーキ&
ストロベリー

ヨーグルトパンケーキ

モン ブラン
パンケーキ

抹 茶とわらび 餅 の
和 風 パンケーキ

※

パ
ン
ケ
ー
キ
は
焼
き
上
が
り
に
2 0
分
ほ
ど
お
時
間
を
頂
戴
い
た
し
ま
す
。



オリジ ナル パンケーキ15

キャラメル ナッツ
パンケーキ

ベリー ベリー
パンケーキ

メープルクッキ ー
パンケーキ

チョコ バナ ナ
パンケーキ

Or
igi

nal
 Pa

nca
ke

イチゴ 練 乳
パンケーキ

all ¥820

※

パ
ン
ケ
ー
キ
は
焼
き
上
が
り
に
2 0
分
ほ
ど
お
時
間
を
頂
戴
い
た
し
ま
す
。



ジ ラフ自 慢 の デ ザ ートメニュー 16

※ 表 示 金 額 は す べ て 税 抜 き 価 格 で す。

Dessert Menu

all ¥720

スキレット
スモア

自 家 製 濃 厚ティラミス

ミル フィーユサ ンド
いちご 練 乳

ミル フィーユサ ンド
チョコ バナ ナ



N o n  a l c h o a l

Moscow MuleLemonadeBombay Sapphire

Sangria

Wine Cocktail

Iced Fruit Sparkling Mojito

Fresh Fruit Sparkring

フル ーツの 甘み 溢 れ だ す オリジ ナル メニュー17

❶自家製レッドサングリア

自家製ホワイトサングリア

❷ベリーとピーチのスパークリングサングリア

❸キウイとパインのスパークリングサングリア

¥6 8 0

¥ 6 8 0

¥ 7 2 0

¥ 7 2 0

（デカンタ  ¥ 2 , 1 0 0）

（デカンタ  ¥ 2 , 1 0 0）

（デカンタ  ¥ 2 , 4 0 0）

（デカンタ  ¥ 2 , 4 0 0）

❶バブリーレモネード (スパークリング)
❷オリジナルレモネードサワー
❸ショウチュウレモネード
❹バーボンレモネード

¥720
¥720
¥620
¥620

❶ベリーレモンモヒート
❷マンゴーモヒート
❸オレンジピーチモヒート
❹オリジナルモヒート

❶ジラフミュール
❷イチゴミュール
❸オレンジミュール

オリジナルレモネードスカッシュ
ピングレソーダ
CCヴァージン
マンゴークランベリー

¥6 2 0
¥ 6 8 0
¥ 7 2 0
¥ 6 2 0

ワインにフレッシュなフルーツをじっくり漬け込んだスペインの
家庭酒。当店ではオレンジ・パイン・キウイをはじめ様々な
フルーツを漬け込み、ワインが苦手な方にも召し上がって
いただけるサングリアに仕上げました。

G i r a ff e ’ sサングリア

G i r a ff e ’ sジントニック
極上の瞬間を極上のジントニックで

❶ボンベイジントニック
❷オレンジ& バジルジントニック
❸キウイジントニック
❹ベリー&ミントジントニック

¥650
¥720
¥680
¥720

ジラフオリジナルの自然派レモネードシロップ使用
G i r a ff e ’ sレモネードカクテル

G i r a ff e ’ sワインカクテル

a l l  ¥ 6 8 0

a l l  ¥720

a l l  ¥780

a l l  ¥820
a l l  ¥780

モクテル-ノンアルコールカクテル-

G i r a ff e ’ sモスコミュール
オリジナルジンジャーシロップを使用

G i r a ff e ’ sモヒート

アイスフルーツ
スパークリング

フレッシュフルーツ
スパークリング

凍らせたフルーツにスパークリングワインを
注いだスパークリングカクテル。フルーツも
一緒にお召し上がりいただけます
❶マンゴー
❷レモンライム
❸ベリー
❹パイン

フレッシュなフルーツと果物の旨味を凝縮
したシロップを使用。贅沢なハーモニーを
お楽しみください。

❶イチゴ
❷オレンジ
❸キウイ
❹グレープフルーツ

❶ミックスベリーとレモンのキティ
❷白桃とオレンジのキール
❸キウイとりんごのオペレーター  
❹レッドサングリアカリモーチョ

(デカンタ  ¥2 ,100)

❶

❷

❸ 

❶

❷

❸ 

 ❹

❶

❷

❸ 

❶

❷

❸ 
 ❹

❶

❷

❸ 
 ❹

❷ ❸  ❹❶

❷ ❸  ❹❶

❶

❷

❸ 

 ❹



種 類も 豊 富 なドリンクメニュー

※ 表 示 金 額 は す べ て 税 抜 き 価 格 で す。

18
B E E R
プレミアムモルツ
シャンディガフ
レッドアイ
ノンアルコールビール

¥6 2 0
¥ 6 5 0
¥ 7 0 0
¥ 5 5 0

¥ 6 2 0
¥ 6 5 0
¥ 6 5 0

＋¥ 2 0 0
＋¥10 0
＋¥10 0
＋¥ 5 0

¥ 6 0 0

¥ 6 2 0 ¥ 6 2 0

J A PA N E S E
芋・麦

WH I SK Y
ハイボール
ジンジャーハイボール
コークハイ

COCK TA I L   
G I N
ジントニック
ジンリッキー
ジンバック
ジンライム

VODK A
ウォッカトニック
モスコミュール
スクリュードライバー
カミカゼ

R A M
ラムトニック
キューバリバー

T EQU I L A
テキーラサンライズ
テキーラコーク

L IQU E U R
カシスオレンジ
カシスグレープ
カシスソーダ
カシスウーロン
ファジーネーブル
ピーチウーロン
マリブコーク
マリブパイン
マリブオレンジ
ライチトニック
ライチオレンジ
ライチグレープ

M I L K
カルアミルク
カシスミルク
ラズベリーミルク

SO F TDR I N K
ホットコーヒー
アイスコーヒー
ホットティー
アイスティー
ホットカフェオレ
アイスカフェオレ
ウーロン茶
コーラ
ジンジャエール
オレンジ
パイン
マンゴー
グレープフルーツ
アップル
クランベリー

¥6 2 0

 ¥ 7 2 0

 ¥ 4 5 0

G L A S S  W I N E

BOT T L E  W I N E  / R E D

S PA R K L I NG  W I N E

サンタ  カロリーナ  プレミオ(赤) サンタ  カロリーナ  プレミオ(白)
カシスやブルーベリーのジャムを思わせる、
豊かで甘い果実の香り。熟したプラムのような
フルーティーで優しい味わい。

白い花や白桃を思わせる、華やかでいきいきと
した香り、熟したリンゴのようなフルーティーで
優しい味わい。

❶チー!  ヴァンルージュ
南仏の太陽をたっぷりと浴びた、豊かな果実の味わいと、
しっかりしたタンニンがチーズのコクや旨味をさらに引き立てます。

 ¥ 4 , 0 0 0
BOT T L E  W I N E  / W H I T E
❻ツリーベア  シャルドネ
パイナップルや洋梨の香り、フルーティーでクリーンな味わい、
料理に合わせやすいワインです。

 ¥ 3 , 5 0 0

❷アントニータ・プニュエロス
　バイカ  テンプラニーリョ
完全有機栽培の自社畑で丁寧に手摘みされたテンプラニーリョを
使った赤ワイン。リッチなアロマと風味ある飲みごたえ。

 ¥ 4 , 8 0 0
❼ガザル  ガルシア
フルーティーな香りで、口に含むと爽やかな微発泡が感じられ、
新鮮な果実味を引き立てています。

 ¥ 3 , 5 0 0

❸コート  デュ  ローヌ
　ヴィエイユ　ヴィーニュ
ほとんど透けて通らない濃厚なカラーで、しっかりした目の詰まった
味わい。樹齢60年シラー100%、無ろ過のパワフル赤ワイン。

 ¥ 5 , 3 0 0

❽アルファ・ゼータ  シャルドネ
熟したメロンと共にクリーミーさをわずかに感じます。
非常にしっかりした酸があり、わずかなオークの風味が口の中をリッチに。

 ¥ 5 , 0 0 0

❹リージョナル・ピノ・
　ノワール・マルボロ
ストロベリーやスイートレッドチェリーの香りが層になりほんの少しの
スパイスを感じるフレッシュな味わいのピノ・ノワールです。

 ¥ 6 , 3 0 0

❾カシーナ  モスカート  ダスティ
優しい発泡で、マスカット風味たっぷりの甘口スパークリング。
甘＋甘＝幸せな一本。

 ¥ 6 , 3 0 0

❺サンタ・バーバラ・カウンティ
熟したラズベリーなどの芳醇な香りに、心地よい花々のニュアンスがそうになって
現れ、柔らかなタンニンや大地の香りを感じる奥深く複雑なワインです。

 ¥ 8 , 2 0 0

　サンタ・バーバラ  ・シャルドネ
魅惑的な香りと長く印象的なフィニッシュを感じる、
美しいエレガントな味わいです。

 ¥ 8 , 2 0 0

梅酒 ¥ 6 0 0

フランス ミディアム

スペイン フルボディ

フランス フルボディ

ニュージーランド ミディアム

アメリカ ミディアム

オーストリア 辛口

ポルトガル 辛口

イタリア 辛口

イタリア 甘口

アメリカ 辛口

フランス 辛口

⑤甲州 酵母の泡スパークリング
⑥ラヴァーグ  ブルー  

¥ 5 , 3 0 0
¥ 5 , 3 0 0

⑦アリオネ  マママンゴー  
⑧シャンドン  ブリュット
⑨ベッレンダ ロゼ スプマンテ ロザリカ

¥ 5 , 5 0 0
¥ 7 , 3 0 0
¥ 8 , 0 0 0

日本 やや辛口

フランス 辛口

イタリア やや甘口

オーストラリア 辛口

イタリア 辛口

CH A M PAGN E

①
② ¥ 7, 6 0 0

¥ 18 , 0 0 0

¥ 16 , 0 0 0

¥ 1 5 , 0 0 0

フルボトル 

ウイスキー変更可

チリ ミディアム チリ 辛口

ローランペリエ ラ キュベ 

④ヴーヴ クリコ ブリュット

③モエ  シャンドン  ブリュット

ハーフボトル   

フランス 辛口

フランス 辛口

山崎 
ジャック 
ジェムソン
デュワーズ　



Bar Floor - くつ ろぎの 空 間 -

Floor Infomation

Main Dining

Dining Pair Table

Safari Resort Room

Private Room

多 種 多 様 なフロアと寛ぎの 個 室

- 最 大 7 0 名 収 容 の 圧 巻 のスケール -

- 異 国 情 緒 漂う -

- 2 人 だ けの 特 別 感 - - 贅 沢 な 雰 囲 気 の 個 室 -

h t t p : // w w w . g i r a ff e m o n o c h r o m e . c o m / i n s t a g r a m


